Bases de participacion
Il Concurso de Ollas Ferroviarias de Saldana

El concurso se celebrara el domingo 22 de octubre, quedando
abierto el plazo de inscripcién hasta el 19 de octubre

Fechay Lugar:

-El concurso tendra lugar el domingo 22 de octubre de 2023 desde las
09:00h, en la Plaza de Espafia de Saldafia (siempre que las
condiciones meteoroldgicas lo permitan, si no se buscara otro
emplazamiento)

Condimentos:

-La olla consistira en un guiso de alubias de Saldafia con compango
(s6lo se admitiran productos derivados del porcino)

-La organizacién proporcionara las alubias remojadas conforme a las
raciones de la olla. El resto de ingredientes y condimentos seran por
cuenta del concursante asi como todos aquellos utensilios necesarios
para la elaboracion de la olla.

-Las alubias se recogeran a las 9 de la mafana en la Plaza de Espafa
de Saldaiia.

Inscripcion:

- Para participar, sera posible inscribirse hasta el dia 19 de octubre de
2023, siendo la inscripcién gratuita y se podra realizar a través del
correo electrénico: ollasferroviariassaldana@gmail.com o teléfonos
en los 637354264 y 663328418, pudiendo la organizacion ampliar el
plazo de inscripcion si fuera necesario.

-Las inscripciones seran a titulo personal y solo se admitira la
presentaciéon a concurso de una olla por persona inscrita. La
organizacion asignard un numero a cada participante en el momento
del inicio del concurso. Dicho numero debera de estar bien visible y
ubicado junto a la olla durante todo el concurso.

-La elaboracion de la olla sera "in situ" y de cara al publico, quedando
descalificadas aquellas que no se realicen alli en su totalidad. Debera
realizarse todo el guiso en la olla ferroviaria, no estando permitida la
coccion aparte de alguno de los alimentos.
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Premios:

-Un primer premio de 250 euros + diploma
-Un segundo premio de 200 euros + diploma
-Un tercer premio de 150 euros + diploma
-Un cuarto premio de 100€ + diploma

-Un quinto premio de 75€ + diploma

-Un sexto premio de 75€ + diploma

-Un séptimo premio de 60€ + diploma

-Un octavo premio de 60€ + diploma

-Un accésit de 50€ + diploma

-Dos premios para ollas locales 50€ + diploma (pueden ser
acumulativos)

Jurado:

-La hora limite para la presentacion de la olla ser& las 14:00 horas,
guedando descalificadas las ollas presentadas fuera de esa hora.

-Las ollas se iran puntuando segun se van entregando

-El jurado estara formado por profesionales de la restauracion y
miembros asignados por la organizacion, valorando el punto de
coccidn, el sabor y la presencia de la olla.

-La valoracion de cada olla se obtendra con la suma ponderada de las
puntuaciones de cada juez, otorgando una puntuacion de:

.Se otorgara de 0 a 10 puntos por el punto de coccion del guiso
.Se otorgara de 0 a 10 puntos por el sabor del guiso
.Se otorgara de 0 a 10 puntos por la presencia del guiso

-Si se produjera un empate en la puntuacion, se valorara mas la olla
gue mayor puntuacién haya obtenido en el apartado de coccion. Si
persistiera el empate, se dard mayor puntuacion a la que mas
valoracion haya obtenido en el apartado de sabor

-Durante la valoracion permanecera oculto el numero asignado a
cada participante, inicamente se podra descubrir una vez valorada la
olla.

-La entrega de los premios tendra lugar el mismo dia en la Plaza de
Espafa de Saldafa

-La decision del jurado seréd inapelable.

-Los participantes aceptan las bases y el criterio de la organizacion en
la resolucién de cualquier cuestion derivada de la campafia, no



pudiendo ser impugnadas estas bases. La organizacion se reserva el
derecho de declarar desierto este concurso o hacer las modificaciones
gue considere oportunas para el correcto desarrollo del concurso, si
asi lo considerase.



